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Cuixot ibéric i Xampinyons a Croquetes variades 13.00 Torrades amb Torrades amb paté
Cuixot ibéric al tall 17.00 formatge mahonés 14.00 Pebrots de Padré 9.00 laplanxa 9.00 1/2 Croquetes 7.00 Paioliambtomatiga 350 Pa de tafona 3.00 paté d’oliva negra 6.00 Torradesamballioli 6.00 d’olivanegraiallioli 10.00
Jamon ibérico al corte Jamon ibérico y queso mahonés Pimientos de Padron Champifiones a la plancha Croquetas variadas “Pa i oli” con tomate “Pai oli de tafona” Tostadas con paté de aceitunas Tostadas con “all i oli” Tostadas con paté de aceituna negra y
“Iberico” Ham (hand cut) “Ibérico ham” and “Mahdn” cheese Small deep-fried green peppers Grilled mushrooms Varied croquettes Toasted bread with olive oil Toasted bread with olive oil negras Toasts with “all i oli” “alliolf

Ibérico - Schinken, geschnitten

Ibérico-Schinken und Kése aus Mahon

“Padron”
Kleine fritierte Paprikaschoten “Padron”

Amanides

ENSALADAS - SALADS - SALATE

Gegrillte Champinons

Plats BSp

PLATOS ESPECIALES -

gelals

SPECIAL DISHESS

Verschiedene kroketten

(homemade) and tomato
Brot mit I und Tomate

(homemade)
Brot mit Ol “Tafona”
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Toasts with black olive “paté”

Toastis mit Knoblauch-Mayonnaise

Toasts with Black olive “paté” and “all i oli”
Toastis mit Pastete aus schwarzen Oliven

Toastis mit Pastete aus schwarzen Oliven

und Knoblauch-Mayonnaise
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Sipia Bacalla amb Costelles de mé OQus frits Ous frits
Pollastre i alvocat 13.00 Corré de cabra 13.00 Tonyina 13.00 Frit de mé 13.00  Frit mariner 15.00 amb tumbet 21.00 tumbet 21.00 Espatllade mé 24.00 amb tumbet 22.00 ambtumbet 15.00 amb pernil 15.00
Pollo y aguacate Rulo de cabra Atiin Frito de cordero Frito de marisco Sepia con “Tumbet” Bacalao con “Tumbet” Paletilla de cordero Costillas de cordero con “tumbet” Huevos fritos con “Tumbet” Huevos fritos con jamén
Chicken and avocado Goat cheese Tuna “Frit de me” Sauted veggie and potatoes “Frit mariner” Sauted veggie and potatoes with Cuttlefisch with “Tumbet” Salt cod fish with “Tumbet” Braised shoulder of lamb Lamb ribs with vegetable “Tumbet” Fried eggs with “Tumbet” Fried eggs with ham
Hiihnchen-Avocado Ziegenkaese Thunfisch with lamb giblets mussels, squid and peeled prawns Tintenfisch mit “Tumbet” Stockfisch mit “Tumbet” Geschmorte Lammschultert Lammrippchen mit Gemiise “Tumbet” Spiegeleier mit “Tumbet” Spiegeleier mit Schinken
“Fiit de me” Mallorquinische gemuese “Frit mariner” Sautiert Gemise mit Muschel, Tinten Fisch
A I a c a r[ a ; : Kanoﬁe\p anne mit Lammmere\en ich Geschalte GerneEn : ; : E : : :

Costelles de mé Escalopa Graellada de
Sipia 20.00 Costellesde mé 22.00 frites amb alls 22.00 Piteres de pollastre 15.00 Entrecot 22.00 de vedella 17.00 Canonge 22.00 Guatleres 17.00 Secret ibéric 22.00 Graellada de carn 19.00 verdures 14.00
Sepia Chuletas de cordero Chuletas de cordero fritas con ajos Pechugas de pollo Entrecot Escalope de ternera Gazapo Codornices Secreto ibérico Parrillada de carne Parrillada de verduras
Cuttlefish Lamb chops Fried lamb chops with garlic Chicken breast Entrecot Veal escalope Small rabbit Quails Secret “iberic” Variety of grilled meat Grilled vegetables
Tintenfisch Lammrippchen Lammrippchen gebraten mit Knoblauch Hihnchenbrust Entercote Kalbsschnitzel Kaninchen Wachteln Geheimnis “iberic” Fleischplatte gegrillt Gemliseplatte gegrillt

Pa amb ol

BROT MIT OL
Cuixot salat Corro de cabra,
Cuixot salat 13.00 Cuixot dolg 11.00 Formatge 13.00 iformatge 15.00 anous i mel 17.00 Tonyina 15.00 Anxovesiformatge 17.00 Sipia 20.00 Marimuntanya 17.00 Verdures torrades 15.00
Jamon serrano Jamén york Queso Jamon serrano y queso Rulo de cabra, nueces y miel Atan Anchoas y queso Sepia Mar y montafa Verduras a la plancha
Serrano ham York ham Cheese Serrano ham and cheese Goat cheese with nuts and honey Tuna Anchovies and cheese Cuttlefish Sea and muntain Grilled vegetables
Schinken Gekochter Schinken Kase Spanischer Schinken und Kése Ziegen kase mit walnlissen und Honig Thunfisch Sardellen und Kase Tintenfisch Meer und Berge Gegriltes Gemiise
Pitera Pitera de pollastre
de pollastre 15.00 amb formatge 17.00 Llom 14.00 Llomamb formaige 16.00 Panxeta 14.00 Costellesdemé 22.00 “Serranito” 17.00 Mallorqui 16.00 Camaiot 16.00 Guatleres 17.00
Pechuga de pollo Pechuga de pollo con queso Lomo Lomo con queso Panceta Chuletas de cordero Serranito Mallorquin “Camaiot” Codornices
Chicken breast gh/c/r(]en é’f E?Sf ?@g cheese Pork loin Pork loin and cheese Bacon Lamb chops “Serranito” Majorcan “Camaiot” Quails
Hlnchenbrust unehenbrust mit fase Schweinelende Shweinelende mit Kése Speck Lammrippchen “Seranito” Mallorquinisch “Camaiot” Wachteln

> www.gelabert.eu
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a e | eg I r @ Escalopa amb Croquetes amb Polo Up
2,50 2,50 2,50

. patates fregides patates fregides Nuggets de pollastre Polo Up Fresa Llima-Llimona Bolla de gelat
BEGUDA | GELAT INCLOS Escalope con patatas Croquetas con patatas fritas Nugguets de pollo Polo Up fresa Polo Up Lima-Limén Bola de helado
BEBIDAY HELADO |NCLUiD0 fritas Croquettes with fries Nugguets chicken Polo Up Strawberry Polo Up Lemon lime Ice cream ball
Escalope with fries Kroketten mit Pommes frites Nuggets Huhn Polo Up Erdbeere Polo Up Zitronenlimette Fiskugel

Schnitzel mit Pommes frites

Postres casplans v’

POSTRES CASEROS - HOMEMADE DESSERTS - HAUSGEMACHTE DESSERTS
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Tiramisu Gaté amb gelat Carpaccio de pinya Coulant de
Pastis de formatge 6.95 d’ensaimada 6.95 d’ametlla 6.95 amb gelatde menta 6.95 Cardenal 6.95 Puding amb nata 6.95 Banoffe 6.95 xocolata 6.95
Tarta de queso Tiramisti de ensaimada Gat6 con helado de almendra Carpaccio de pifia con Cardenal Puding con nata Banoffe Coulant de chocolate
Cheese cake Tiramisu with ensaimada Almond cake with ice-cream helado de menta Cardenal Puding with cream Banoffe Chocolate coulant
Késekuchen Tiramisu mit Ensaimada Mandeltorte (“Gato”) mit Eis Pineapple carpaccio with Cardenal Pudding mit Sahne Schokolade Coulant
mint ice cream

Ananas-carpaccio mit Minzeis
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HELADOS - ICE CREAMS - EIS
Oli de Mallorca

ATIU

Copa Cookies & Copa sorbete
Copa nata y nueces 6.95 Cream 6.95 de limén 6.95 Tarta whisky 6.95 Copa gelat 6.95
Helado sabor nata acompafado Helado de nata con salsa de Sorbete de limon con salsa de Helado de biscuit y whisky con pasas, Copa de helado L/
de caramelo y sabrosas nueces chocolate y trocitos de galletas limon y trocitos de pistacho biscocho al whisky, rematado por nata Assorted ice cream ‘\/9/
caramelizadas Cream ice cream with sauce Lemon sorbet with lemon sauce yema y crocant Eiskugeln
Cream flavored ice cream accompanied chocolate and cookie chips and pistachio pieces Biscuit and whisky ice cream with rainsins,
by caramel and tasty caramelized nuts whisky cake, decorated with cream, egg

custard, crocant
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Creacion 57 3.75 Bombén mallorquin 3.75  Almendrado 3.75  Truficono 3.75 Lacasitos 5,50 Sandy Pop 3.00
Cuatro sabores en uno, helado de Cremoso helado de nata con una Helado de vainilla con cobertura Helado de chocolate con una deliciosa Vasito de helado sabor a vainilla, Refrescante sorbete andaluz de
vainilla, helado de café, helado de auténtica cobertura de chocolate de chocolate con leche y trocitos salsa de chocolate en su interior huevo Lacasitos® y doble sorpresa en sandia, sorbete de kiwi y gotas de
canela y bizcocho al whisky. Creamy vanilla ice cream with an de almendra Chocolate ice cream with a delicious su interior. chocolate
Four flavours in one, vanilla ice cream, authentic layer of chocolate Vanilla ice cream covered with a chocolate sauce inside Vanilla flavoured ice cream cup, Refreshing Andalusian watermelon sorbet,
coffee ice cream, cinnamon ice cream milk chocolate and almond pieces Lacasitos® egg and double surprise kiwi sorbet and chocolate drops
and whisky sponge cake. inside.
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